


SUPPLI CLASSICO 2,00€

SUPPLÌ AL RAGÙ 
Riso carnaroli, pomodoro San Marzano, 

parmigiano reggiano, macinato di manzo, 

Sedano carota e cipolla e fior di latte

2,50€

SUPPLÌ NDUJA   
riso carnaroli, pomodoro San Marzano,

nduja di spilinga

2,50€

CROCCHETTA PATATE E PROVOLA
Fondente di patate e provola

2,50€

OLIVA ASCOLANA MAXI
OLIVE VERDI, MACINATO BOVINO,MACINATO SUINO

NOCE MOSCATA, PARMIGIANO

3,00€

PADTHAI  GAMBERI
Udon gamberi e cocco: tagliatelle di riso, 

gamberi sgusciati, porri, carote, zucchine,

coriandolo, lime, latte cocco, curcuma e 

dragoncello

2,50€

PADTHAI  POLLO
Noodles con carote, zucchine romanesche,

cavolfiore, pollo ruspante, Coriandolo,

curcuma, mayo al lime Dragoncello e

tamarindo

2,50€

FRY



BIANCA 1,50€/h

MARGHERITA 1-7
Pomodoro san marzano dop, fior di latte, 

basilico

1,90€/h

ROSSA   1,60€/h

MARINARA   
Pomodoro san marzano dop, origano calabro, 

olio all’aglio

1,70€/h

BOSCAIOLA  1-7
Fior di latte, funghi champignon, salsiccia

2,10€/h

DIAVOLA 1-7 2,20€/h

CROSTINO 1-7 1,90€/h

ZUCCHINE E MOZZARELLA
zucchine e mozzarella fiordilatte

1,90€/h

PATATE E MOZZARELLA 1-7
Fior di latte, patate

1,90€/h

PATATE A SFOGLIA 1,80€/h

TEGLIE



MELANZANE 1,80€/h

GRICIA DI STAGIONE 2,30€/h

CARBONARA 2,20€/h

PENSIERO A NONNA
POMODORO SAN MARZANO DOC, SALSICCIA DI NORCIA,

SPUNTATURE DI MAIALE, FONDUTA DI PARMIGIANO 

REGGIANO E JULIENNE DI CAROTA FRITTA

2,50€/h

CONTEA CRUNCH
fiordilatte, funghi porcini, patate schiacciate,

salsiccia, parmigiano reggiano e rosmarino 

fritto

2,20€/h

TORTELLINO
fiordilatte, farcia del tortellino emiliano 

(lonza di maiale, prosciutto, mortadella,

tuorlo d’uovo e parmigiano), fonduta di 

parmigiano reggiano 36 mesi, noce moscata

2,30€/h

SEMPREVERDE
BROCCOLETTI RIPASSATI, CAVOLO NERO SOFFIATO,

CREMA DI BROCCOLO SICILIANO E PECORINO

2,30€/h

AMATRICRUNCH
Pomodoro San Marzano doc, guanciale 

di amatrice, fonduta di pecorino romano, 

pomodoro datterino confit, glassa di aceto

2,30€/h

SMASH CRUNCH
fiordilatte, macinato misto, cheddar, crumble

di bacon, carpaccio di pomodoro marinato alla

soya, veli di cetriolo sott’aceto, salsa crunch

e julienne di iceberg

2,50€/h

TEGLIE



CLUB SANDWICH
MAYONESE, POMODORO, PETTO DI POLLO, JULIENNE

DI ICEBERG, UOVO E BACON

2,70€/h

PROVOLA, RADICCHIO E SPECK
MAYONESE, RADICCHIO, PROVOLA AFFUMICATA

E SPECK

2,50€/h

RIPIENE
TEGLIA



MARGHERITA 1-7
Pomodoro San Marzano doc, fiordi latte e olio evo

8€

BUFALA 1-7
pomdoro san marzano doc, mozzarella di bufala, 

olio evo e basilico

9€

MARINARA 1 
Pomodoro San Marzano doc, salsa verde, olio evo

7€

DIAVOLA 1-7
pomodoro san marzano doc, fior di latte,

ventricina piccante e olive leccino

9€

BOSCAIOLA 1-7
Fiordilatte, funghi Champignon, salsiccia di 

prosciutto, pepe nero, olio evo

9€

CROSTINO 1-7
Fiordilatte, prosciutto cotto, parmigiano Reggiano

9€

NAPOLI 1-4-7
Pomodoro San Marzano doc, fiordilatte, alici di 

Sciacca e origano calabro, olio evo

10€

AMATRICRUNCH 1-7
Pomodoro San Marzano doc, guanciale di amatrice, 

fonduta di pecorino romano, pomodoro datterino 

confit, glassa di aceto balsamico e pepe nero

12€

CARBONARA 1-4-7
Fiordilatte, guanciale di amatrice, carbo crema e 

pecorino romano, pepe nero

11€

GRICIA DI STAGIONE 1-7
Fiordilatte, guanciale di amatrice, fonduta di 

pecorino romano, pepe nero, e verdura di stagione

11€

TORTELLINO 1-4-7
Fiordilatte, farcia tortellino modenese, fonduta 

Parmigiano reggiano, noce moscata e pepe nero

12€

FIORI E ALICI 1-4-7
Fiordilatte, alici di Sciacca E fiori di zucca.

12€

NERANO 1-4-7
Fior di latte, provola, zucchine alla scapece, 

fonduta di provolone del monaco, bagna cauda 

all’aglio nero, basilico e pepe nero

13€

TONDE


